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Opis

Produkt pochodzenia roslinnego otrzymywany z burakow
cukrowych lub /i z trzciny cukrowej, zgodny z wymaganiami dla
cukru biatego kat.2.

Wymagania prawne

Cukier biaty spetnia wymagania polskich i europejskich
przepiséw prawnych dotyczacych zywnosci.

Wyréb zgodny z wymaganiami zawartymi w Rozporzadzeniu
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013 oraz
pozostatymi aktami prawnymi zawartymi w "Dokumenty
zwigzane - HACCP" NZP-PQ_8-2-0-01-05.

Cechy sensoryczne

wyglad ... krysztat sypki bez zlepoéw i grudek
ZAPACKH ..o bez obcego zapachu
SMAK oo stodki, charakterystyczny dla cukru
klarownosé .......... roztwér klarowny, dopuszcza sie sSl. opalizacje

barwa ........cccccccee. biata, dopuszcza sie odcien lekko kremowy

Warunki przechowywania

Przechowywac w suchym miejscu, pozbawionym zapachéw
obcych z zachowaniem odpowiednich parametrow:

- wilgotno$¢ max 70%

- temperatura min 10°C.

Pod warunkiem zachowania wyzej wymienionych parametrow,
zgodnie z Rozporzgdzeniem Komisji (WE) nr 10/2011 i Rady
(UE) nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011 r. w sprawie
przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci,
terminu przydatnosci do spozycia dla cukru biatego nie okresla

sie.

Numer materiatu

45007 i cukier krysztat - 1kg / 960kg
45008 ... cukier krysztat - 1000kg
45014 .o cukier krysztat - luz
45030 ..o cukier krysztat - 25kg / plastik
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Skiadniki
Sacharoza

Cechy fizyko - chemiczne

Sacharoza ..........cccccecveeiieiciiiieen. min 99.7 %
WiIgotnose ..o max 0.06 %
Substancje redukujace ................... max 0.04 %
Popidt kondukt. ..........cccceiiiiiine max 0.027 %
Popidt kondukt. .........cccceeeeeenn. max 15 punktow
Zabarwienie w roztworze .................. max 45 U
Zabarwienie w roztworze ........... max 6 punktow
Zabarwienie krysztatow -typ ...... max 9 punktéw
Suma punktow .........ccceceeeeeenee. max 22 punktéw
Dwutlenek siarki ..........cccceeceeenns max 10 mg/kg

Cechy mikrobiologiczne

Ogdlna liczba bakterii ............... max 200 jtk/10g
Plesnie .......ccoceeviiiiiiiiiiiiiieee max 10 jtk/10g
Drozdze .....cccoooiieeiiieiieeeee max 10 jtk/10g
Salmonella ..........cccooeevueenee. nieobecne w 25 g
Liczba bakterii z grupy coli ................... <1 jtk/g

Metale ciezkie
ArSen .....oooiieiiiiieieeee e max 1.00 mg/kg
OIOW ..o max 0.10 mg/kg

Wartos¢ odzywcza
Warto$¢ odzywcza w 100g

Wartos¢ energetyczna ........... 1700/400 kJ/kcal
THUSZCZ ..o 0g
- w tym nasycone kw. ttuszczowe ................ 0g
Weglowodany ..........ccceeevieeeiieeiniiieeninen. 100 g
= W tYM CUKTY oo 100 g
Biatko

Ze wzgledu na nieunikniong niepewnos¢ w probobraniu i wynikach analiz, sporadycznie mogg wystapi¢ odchylenia
od wymaganych wartosci. Mimo, ze przyktada sie szczegdélng wage do doktadnosci/poprawnosci, wytacza sie
odpowiedzialno$¢ prawng w zakresie dozwolonym przez uregulowania prawne. Ponizsza specyfikacja w wersji
elektronicznej jest wazna bez podpisu i moze by¢ aktualizowana bez wczesniejszego powiadomienia.
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45031 e cukier krysztat - 1000kg / plastik
52635 ... Cukier krysztat 32x25kg PE eur-paleta
17000802 ..o CUKIER KRYSZTAA# A 800 KG
17001802 ..o, CUKIER KRYSZTAA# A 500 KG
51710 oo, Cukier krysztat granul. 1kg (LT) 960kg
52917 e Cukier krysztat kat.2 32x25kg PE (P)
17001092 ..o Cukier krysztat 1000 kg big bag (T)

Przeznaczenie

Produkt jest przeznaczony do spozycia i przetwarzania. Nie
zaleca sie dla konsumentéw z przeciwskazaniem zdrowotnym.
Produkt moze zosta¢ wykorzystany jako materiat paszowy.

Pozostate informacje

Sortyment cukru biatego:

- niesegregowany KN

- segregowany - udziat procentowy poszczegélnych frakcji wg
specyfikacji klienta.

Cukier biaty nie jest modyfikowany genetycznie.

Nie jest alergenem i nie zawiera sktadnikéw alergennych.

Nie zostat poddany promieniowaniu jonizujgcemu.

Posiada certyfikat koszernosci oraz spetnia wymogi kodeksu
halal.

Ze wzgledu na nieunikniong niepewnos¢ w probobraniu i wynikach analiz, sporadycznie mogg wystapi¢ odchylenia
od wymaganych wartosci. Mimo, ze przyktada sie szczegdélng wage do doktadnosci/poprawnosci, wytacza sie
odpowiedzialno$¢ prawng w zakresie dozwolonym przez uregulowania prawne. Ponizsza specyfikacja w wers;ji
elektronicznej jest wazna bez podpisu i moze by¢ aktualizowana bez wczesniejszego powiadomienia.
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